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ВСТУП 

 

Актуальність теми кваліфікаційної роботи. Ресторанний бiзнес є 

однiєю iз найбiльш провiдних складових iндустрiї гостинностi в Українi. У 

всьому цивiлізованому свiті вiн є найбiльш розповсюдженим та найбiльш 

прибутковим бiзнесом у сферi туризму. Караоке наразi є одним з найбiльш 

поширених закладiв ресторанного харчування з елементами розваг. Люди 

приходять в караоке не лише для того, щоб поїсти, але  вiдпочити i 

розважитись. Розваги − це саме та сфера, яка завжди буде актуальною, адже 

пiсля тяжких буднiв наше суспiльство потребує вiдпочинок, який допоможе 

зняти стрес та настроїтись на наступнi робочi днi.  

Заклади ресторанного харчування виконують ряд соцiальних функцiй:  

біологiчна функцiя (задоволення потреб в їжi);  функцiя соцiалізації 

(освоєння соцiальних i культурних норм);  функцiя розваги; функцiя 

задоволення естетичних потреб; функцiя як вiдпочинок;  функцiя комунiкації 

(спiлкування);  творча функцiя;   функцiя збереження i трансляцiї традицiй.  

Також можна вiдмітити, що актуальнiсть вiдкриття бiзнесу у цiй сферi 

пов’язано також з швидким оборотом вкладеного капiталу. 

Аналiз останнiх дослiджень i публікацiй переконує, що питання 

становлення ринку ресторанного господарства в Українi не супроводжується 

теоретичним обґрунтуванням та законодавчою пiдтримкою.  

Окремi аспекти цiєї проблеми дослiджували українськi науковцi: 

Архiпов В.В., Домбик О.М., Іванiк О.Л. та iн. 

Однак досi не зроблено уточнення структури ринку послуг iз 

врахуванням появи нових для України видiв послуг дозвiлля, не достатньо 

опрацьовано понятiйний апарат. 

Мета кваліфікацiйної  роботи  −  теоретичнi, методичнi та прикладнi 

аспекти започаткування власної справи у сферi  ресторанного бiзнесу. 
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Мета кваліфiкаційної роботи реалiзується через такi завдання: 

- охарактеризувати бiзнес-iдею вiдкриття власної справи у сферi 

ресторанного бiзнесу; 

- визначити умови організацiї та здiйснення пiдприємницької 

діяльностi в Українi у сферi ресторанного бiзнесу;  

 - обґрунтувати організацiйно-правову форму пiдприємницької 

діяльностi та систему оподаткування бiзнесу; 

 - охарактеризувати діяльнiсть новоствореного караоке бару; 

- оцiнити конкурентнi переваги караоке бару на ринку ресторанного 

господарства  послуг м. Одеси; 

- сформувати стартових витрат на створення караоке бару; 

- сформувати поточнi витрати на функцiонування караоке бару; 

- спрогнозувати прибуток вiд реалiзації продукцiї та послуг; 

- розрахувати та проаналiзувати  показники економiчної ефективностi 

проекту; 

-  проаналiзувати можливi ризики та заходи щодо їх мiнімізації. 

Об’єкт дослiдження − процес обґрунтування доцiльності створення 

бару караоке у мiсті Одесі. 

Предмет дослiдження − процес бiзнес-проектування власної справи у 

сферi ресторанного бiзнесу, а саме караоке бару. 

Методи дослiдження: 

1) економiко-статистичний аналiз: аналiз графiків та таблиць; 

2) маркетинговий, що представляє собою SWOT-аналiз; 

3) порiвняльний метод − при дослідженнi сучасних пiдходів до 

створення пiдприємства та управлiння його економiчним розвитком; 

4) розрахунково-аналiтичні методи − при визначеннi проблем, 

тенденцiй i перспектив розвитку дослiджуваного пiдприємства; 

5) метод експертних оцiнок – при визначеннi основних характеристик 

зовнiшнього середовища нового пiдприємства. 
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Інформаційна база дослідження: Закони України, iнші нормативно-

правовi акти України, науковi дослiдження вiтчизняних i зарубiжних вчених,   

матерiали наукових конференцiй та перiодичних видань, статистичнi данi 

Державної служби статистики України, Головного управлiння статистики в 

Одеськiй областi та Головного управлiння економiки Одеської обласної 

державної адмiністрації. 
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ВИСНОВКИ 

 

У роботі досліджуються методичні та прикладні аспекти 

започаткування власної справи у сфері ресторанного господарства та 

зроблено наступні висновки. 

1. Бiзнес-iдея  полягає у започаткуванні власної справи на ринку 

ресторанного бiзнесу – це вiдкриття бару караоке. На ринку ресторанного 

господарства є вiльна нiша для вiдкриття власного бiзнесу. 

Актуальнiсть створення караоке бару полягає у тому, що люди 

приходять в караоке не лише для того, щоб поїсти, але  вiдпочити i 

розважитись. Розваги – це саме та сфера, яка завжди буде актуальною, адже 

пiсля тяжких буднiв наше суспiльство потребує вiдпочинок, який допоможе 

зняти стрес та настроїтись на наступнi робочi днi.  

2. Правовi умови здiйснення пiдприємницької дiяльності, встановленi 

державою, вимагають державної реєстрацiї суб'єкта господарювання, 

пiдтверджуючої визнання державою законностi входження суб'єкта в сферу 

пiдприємництва. Державна реєстрацiя здiйснюється вiдповідно до Закону 

України «Про державну реєстрацiю юридичних осiб та фiзичних осiб-

підприємцiв».  

Для здiйснення дiяльності обранi наступнi КВЕДи: 

Роздiл 56. Дiяльність iз забезпечення стравами та напоями. 

Клас 56.10. Діяльнiсть ресторанiв, надання послуг мобiльного 

харчування. 

Клас 56.3. Обслуговування напоями. 

Роздiл 90. Дiяльність у сферi творчостi, мистецтва та розваг. 

Для дiяльності закладу необхiдно визначити усi законодавчi аспекти, 

такi як: СЕС, охорона працi, пожежна безпека, лiцензія на алкоголь.  
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3. Створюваний  караоке бар буде мати статус фiзичної особи-

пiдприємця, мати назву «Eat & Sing» функцiонувати на загальнiй системi 

оподаткування, платник ПДВ. 

4. Новоствореного караоке бар «Eat & Sing» буде розмiщений за 

адресою: м. Одеса, вул. Велика Арнаутська будинок 45, загальною площею 

220  м
2
. Бар буде включати  наступнi приміщення: адміністрація, туалетні 

кімнати, бар, кухня, кімната для персоналу, склад, 4 VIP кабінки, загальний 

зал. Режим роботи бару 7 днів на тиждень з 9:00 год. до 04:00 год. Зал 

караоке-бару вміщує до 100 чоловік, є 70 посадочних місць. 

5.  На даний момент в м. Одеса працює 59 закладів караоке. 

Основними конкурентами є ресторан-караоке «MAFIA», караоке-паб 

«Утесов», ресторан-караоке «Nice club», караоке-бар «Selfie» та караоке-бар 

«Драва». 

SWOT-аналiз показав, що майбутнiй заклад має переваги перед 

конкурентами, та має потенцiал мiнімізувати недолiки, а також є можливiсть 

мінiмізації загроз зовнiшнього середовища. Перевагами створюваного 

караоке бару «Eat & Sing» є невисокi цiни  у порiвняні з конкурентами, 

використання нового технiчного обладнання, зручний та iнформаційний сайт, 

активна рекламна кампанiя, молодий квалiфікований персонал, висока якiсть 

та великий спектр послуг, зручне мiсцезнаходження. А також в закладi буде 

не тiльки  загальний зал, а й також  індивiдуальні кiмнати для невеликих 

компанiй. 

6. Стартові  витрати для відкриття караоке-бару  складають 1 060 000  

грн. Стартовий капітал караоке-бару «Eat & Sing» буде складатися на 56,60 % 

з власних коштів (600 000 грн) та на 43,40% з позикових коштів (460 000 

грн).  

7. Щомісячні витрати на функціонування закладу складають в 

середньому  477 000  грн, а за рік ця сума складе  5 238 891,8 грн найбільші 



 
81 

  

витрати  це витрати на заробітну плату робітників, це пов’язано з тим, що у 

сфері обслуговування найбільші витрати припадають саме на оплату праці.  

8. В перший рік діяльності караоке бару «Eat & Sing» запланована 

виручка від реалізації продукції та послуг буде складати 13 033 800 грн, у  

другий рік діяльності складає 15 164217,6 грн. Фiнансовий результат за 

перший рік складатиме 6 106 843,2 грн, у другий 7 645 948 грн. 

Грошовий потiк планується за перший рік  у розмірі 5 006 691,42 грн, у 

другий 6 328 757,36 грн. 

9. Проведений аналiз ефективностi створення караоке-бару «Eat & 

Sing» на основі розрахунку основних показників оцiнки ефективностi 

iнвестицій показує, що: чистий приведений дохiд буде складати 1 245 292 

грн;  iндекс прибутковостi дорівнює 1,82; внутрiшня норма рентабельностi – 

89,76%; перiод окупностi проекту складає 20 мiсяців. Це підтверджує, що 

проект є ефективним.  

Проект перестає бути збитковим та починає приносити прибуток з 1 

кварталу 2021 року. На 2021 рік  чистий прибуток склав 606 548,34 грн. 

Валовий прибуток за 2021 рік складе 4 033 200 грн, а поточні витрати на 2021 

рік склали 2 866 329,20 грн. 

10. Ризик у дiяльності пiдприємства ресторанного бiзнесу – це 

ймовiрність того, що пiдприємство зазнає збиткiв або втрат у разi прийняття 

управлiнського рiшення, яке не виконується, або пiд час прийняття якого 

були допущенi помилки. Були проаналiзовані можливi ризики для 

створюваного бiзнесу та перерахованi заходи, в результатi чого вплив 

ризикових ситуацiй буде зведено до мiнімума.  

По методу Монте-Карло стійкість проекту складає 87%. 

Найбiльш впливовим на ресторанний ринок є економiчний ризик: 

неплатоспроможнiсть населення, зростання курсу долара та девальвацiя 

гривнi.  
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