
МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ УКРАЇНИ 

ОДЕСЬКИЙ НАЦІОНАЛЬНИЙ ЕКОНОМІЧНИЙ УНІВЕРСИТЕТ 

Кафедра економіки та управління національним господарством 

 

Допущено до захисту 

Завідувач кафедри_______________ 

     (підпис) 

Балджи М.Д. 

«____» _____________ 2016 року 

 

Випускна робота 

на здобуття освітнього ступеня бакалавра 

зі спеціальності «Економіка підприємства» 

за темою: 

«ОБГРУНТУВАННЯ ПРОЕКТУ СТВОРЕННЯ ПІДПРИЄМСТВА 

РЕСТОРАННОГО ГОСПОДАРСТВА В м. ХЕРСОНІ» 

 

Виконавець: 

студентка ФЕУВ 

Новосад Катерина Вікторівна 

 

 ______________ 
 
 

Науковий керівник: 

ст. викладач 

Каражия Едуард Андрійович  

 

_______________ 
      

 
 

 

Одеса – 2016  



   2 

 

ЗМІСТ 

 

ВСТУП.................................................................................................................                            3 

РОЗДІЛ 1.  ТЕОРЕТИЧНІ ОСНОВИ ФУНКЦІОНУВАННЯ 

ПІДПРИЄМСТВ РЕСТОРАННОГО ГОСПОДАРСТВА 

 

1.1.  Сутність ресторанного господарства…………………………….. 5 

1.2. Державне регулювання діяльності підприємств ресторанного 

господарства………………………………………………………… 

8 

РОЗДІЛ 2.  АНАЛІЗ СФЕРИ РЕСТОРАННОГО ГОСПОДАРСТВА   

2.1.  Сучасний стан ринку ресторанного господарства …………… 20 

2.2. Класифікація підприємств ресторанного господарства…………. 25 

2.3. Оцінка внутрішніх переваг підприємства ………………………... 33 

2.4. Формування витрат на започаткування та функціонування 

бізнесу ………………………………………………………………. 

 

38 

РОЗДІЛ 3.  РОЗРОБЛЕННЯ ПРОЕКТУ СТВОРЕННЯ НОВОГО 

ПІДПРИЄМТСВА РЕСТОРАННОГО ГОСПОДАРСТВА В 

м. ХЕРСОНІ 

 

          3.1. 

 

3.2. 

 

Прогнозування прибутку від реалізації проекту та розрахунок 

ефективності проекту………………………………………………. 

Економічні ризики реалізації проекту та шляхи їхньої 

мінімізації…………………………………………………………… 

 

54 

 

62 

ВИСНОВКИ ............................................................................................................ 69 

Список використаних джерел …………............................................................. 71 

Додатки …………………………………………………………………………… 74 

  



   3 

 

ВСТУП 

 

В умовах переходу до ринкових відносин перед підприємствами 

ресторанного господарства України постає багато питань, пов'язаних з їх 

подальшою діяльністю. Функціонування підприємств ускладнюється 

постійними змінами у внутрішньому середовищі їх діяльності, що 

обумовлює необхідність розробки нових підходів до визначення його 

цільової функції, обґрунтування економічних передумов досягнення 

оптимальних резервів прибутку, які забезпечать конкурентоспроможність 

підприємства на ринку і визначать перспективи його розвитку. На ринку 

ресторанного господарства залишаються лише ті підприємства, керівники 

яких можуть швидко адоптуватися до змін в навколишньому середовищі. Як 

ніколи потрібні зусилля для підвищення ефективності господарської 

діяльності. Такого результату можна досягти шляхом впровадження 

економічно-обґрунтованих та інвестиційно-забезпечених бізнес-проектів. 

Вищезазначене підкреслює актуальність теми випускної роботи. 

Дослідження сутності ресторанного господарства розглядали у своїх працях 

такі зарубіжні та вітчизняні вчені, як О.П. Єфімова, А.О. Змійов, Г.О. 

Зінов'єв, Н.М. Кузнєцова, Т.А. Олефіренко, Є.В. Самарцев, Н.В. Чорненька 

Метою даної випускної роботи є проведення ретельного аналізу 

доцільності створення підприємства ресторанного господарства (піцерії) для 

уникнення помилок ще «на папері», а не в реальності, розглянувши 

майбутній бізнес з усіх сторін маркетингу, фінансів і виробничої діяльності. 

У випускній роботі вирішуються наступні завдання:  

- оцінити стан ринку ресторанного господарства; 

- розробити проект створення нового підприємства (піцерії) в сфері 

ресторанного господарства; 

- проаналізувати доцільність відкриття нового підприємства 

ресторанного господарства (піцерії); 
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- дослідити умови функціонування підприємств ресторанного 

господарства; 

- оптимізувати ціни продукції підприємства ресторанного 

господарства; 

- запропонувати заходи по підвищенню конкурентоспроможності 

продукції підприємства ресторанного господарства (піцерії). 

Об'єктом дослідження є проведення всебічного аналізу доцільності 

відкриття нового підприємства ресторанного господарства, максимізація 

вірогідності залучення інвестора (кредитора) для реалізації проекту.  

Предметом дослідження є обґрунтування проекту створення 

підприємства ресторанного господарства (піцерії) в м. Херсоні. 

Інформаційною базою дослідження слугували нормативно-

законодавчі акти України, матеріали наукових конференцій, статистичні 

щорічники Державної служби статистики України, звіти та аналітичні 

матеріали інших державних органів, наукові публікації та монографічні 

видання. 
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ВИСНОВКИ 

 

Виконане дослідження показало, що розвиток ресторанного 

господарства в Україні є актуальним, відповідає потребам ринку та дозволяє 

зробити наступні висновки.  

1. У сучасних умовах динамічного розвитку ресторанного бізнесу, його 

стан та перспективи знаходяться під впливом багатьох факторів як 

зовнішнього так і внутрішнього середовища. Для ефективного 

функціонування піцері необхідно постійно відстежувати зміни в оточуючому 

середовищі, аналізувати їх і відповідно реагувати на них. 

2. На основі узагальнення можливих організаційно-правових форм 

відкриття бізнесу з ресторанного господарства ми обрали реєстрацію 

фізичної особи-підприємця. Найвигіднішим є обрання спрощеної системи 

оподаткування з використанням III групи єдиного податку (5% валового 

доходу). За всіма категоріями ми підходимо до цієї форми оподаткування, 

тому що наша виручка за рік складає 2 793 000. грн., що менше 5 млн. грн., 

також персонал нашого готелю складає всього 11 чоловік, а кількість 

найманих робітників необмежено як визначено у законі. 

3. Ресторанна індустрія сьогодні являє собою галузь із зростаючим 

рівнем конкуренції на ринку ресторанного господарства. Незважаючи на 

скрутне становлення ринкових відносин в Україні за останні роки відкрилося 

чимало ресторанів, кафе, піцерій. Все це обумовлює можливість відкриття 

ново піцерії. 

4. Здійснений SWOT – аналіз дозволив оцінити конкурентні переваги 

та загрози створення піцері. До сильних сторін було віднесено: зручне місце 

розташування піцерії, кваліфікований персонал, добре розвинена рекламна. 

Але було виявлено і слабкі сторони: висока конкуренція на ринку 

ресторанних послуг, зростання податків. 
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5. Для реалізації нашого проекту ми вирішили купити будівлю у 

вигляді 3-ох та 1-ої кімнатної кватир. Вона буде розташована на проспекті 

Ушакова, буд 30, м. Херсоні. 

6. Розраховані показники ефективності проекту довели доцільність 

його впровадження. Таким чином, NPV= 28 717 грн. (NPV0), PI=1,84 (PI1), 

IRR=23%, РР =4,92 місяці .  

Було визначено ризики, які притаманні даному виду бізнесу та 

розроблено рекомендації щодо зменшення їх негативного впливу на 

реалізацію проекту.  

Таким чином, реалізація запропонованого проекту доцільна для 

інвестування. 
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